Unsere Highballtips fir Longdrink-Geniel3er:
Perfekter Geschmack mit lhrem Wunsch-Tonic- oder
Lemon als Filler. Versuchen Sie es, Sie werden
begeistert sein! Und fiir noch mehr Wachholder-
Aroma wahlen Sie einfach unseren ebenfalls
pramierten 56%igen Doppelwachholder “1817"!

Eversbusch-Tonic

- 4 cl Eversbusch Doppelwachholder
- 16 cl. Tonic Water .
- Dekoration: Zitronenscheibe

Eversbusch-Lemon

- -4 cl Eversbusch Doppelwachholder
o - 16 cl. Bitter Lemon
- Dekoration: Zitronenscheibe

Anisette-Cola

- 4 cl Eversbusch Korn-Anisette 42%
- 16 cl. Cola i
- unverzichtbar: Zitronenscheiben!

August Eversbusch oHG, Wachholderbrennerei
Berliner Str. 90, 58135 Hagen-Haspe
Tel.: 02331-41033, Fax: 02331-49107
info@eversbusch.de

Haspe Mule
(der “Hasper Esel”)

- 5 cl Eversbusch Doppelwachholder

- 2 cl frischer Limettensaft

- 3-4 diinne Gurkenscheiben
Zutaten auf Eis im Shaker mixen,
in einen Tumbler abseihen und mit

- 8 cl Ginger Beer auffillen.

Unsere Produkte (und auch passende Ausgiel3er usw.)
erhalten Sie bequem und komfortabel in unserem
Onlineshop unter www.eversbusch.de!
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-5 ¢l Orangensatft (frisch |
gepresst)

-1 cl Kirschlikér (Giffard
Maraschino)

Zutaten im Shaker auf Eis

. gut schitteln und vorsichtig

in einen Tumbler abseihen.

I’Orange ¥
-6 ¢l Eversbusch
Korn-Anisette 42% .

www.eversbusch.de

Lversbusel
Cocktalls
und Highballs




Unsere Empfehlung: Zutaten im Shaker auf Eis gut schitteln und vorsichtig in passendes Glas abseihen, falls nicht anders angegeben. Als Filler verwenden wir Tonics von Aqua Monaco.
Falls Sie das besondere Aroma unseres Doppelwachholders schéatzen, versuchen Sie doch die Cocktailrezepte mit unserem 56%igen Doppelwachholder “1817”!

‘-4 cl Eversbusch Doppelwachholder
-2 cl Holunderblutenlikor

(St. Germain)
-1 cl Limettensaft

-7 cl Eversbusch Doppelwachholder
-3 cl Zitronensaft

-2 cl Giffard Rohrzucker Sirup

- frisches Basilikum incl. Stiele

-3 cl Eversbusch Doppelwachholder
-3 cl Rose’s Lime Juice

-2 ¢l Eversbusch Doppelwachholder L e
-2 cl Campari
-2 cl Wermut (Punt e Mes
( ) ® - 3 cl Eversbusch Doppelwachholder  _4 ¢| Eversbusch Doppelwachholder
- 2 cl Zitronensaft -3 ¢l Rose's Lime Juice
3 cl Eversbusch Doppelwachholder - 1 cl Zuckersirup -2,5 cl Holunderbliitenlikér
3 cl Krauterlikér (Wurzelpeter) - 2 Dash Angostura _ (St. Germain)
' Zutaten auf Eis im Shaker mixen,

In ein Sektglas abseihen und mit
- ca 6 cl trockenem Sekt oder
Champagner auffillen.

-

-t \, ' - 5 cl Eversbusch Doppelwachholder
L - 1 cl Zitronensaft

- 1 cl Kirschlikor (Giffard Maraschino)

- 1 cl Veilchenlikér (Creme de Violet)

-4 cl Eversbusch Doppelwachholder
-2 cl L.N.Mattei Cap Corse
Grande Reserve Quinquina

Blanc (Blaues Etikett)
- -2 cl Giffard Cacao Blanc
= -2 cl Zitronensatft

Unser Familiencocktail

v nach dem jahrzehnte-
s - alten Rezept der Familie
- - Eversbusch: Wermuth,
' Doppelwachholder,
-5 cl Eversbusch Doppelwachholder r Zitrone. Perfekt auf Eis im
-3 cl Zitronensaft . Tumbler, aber auch als
-3 cl Giffard Framboise de Ronce ? stilvoller BegriiBungs-
-3 cl Giffard Egg White b cocktail in der Likorschale
Oder ein EiweiR mit Zuckerrand. : ¥ -3 cl Eversbusch Doppelwachholder

-2 cl Giffard Cacao Blanc

Jetzt fir Sie im Onlineshop und an der Berliner Straf3e in -2 cl Sahne
0,5-l.-Apothekerflaschen mit Holzgriffkorken erhaltlich!




